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1. NOMBRE GENERICO:
Lenteja.
1.1 CALIDAD: Tipol, Grado 1.
2. NOMBRE DEL IMPORTADOR:
SUDESPENSA BARRAGAN S. A
Nit. 830.111.367 - 5
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I Q%“' Caracteristicas_ Especificacion
iﬁ:xi% Granos dafados » Max. 1,0%
M% Granos abiertos - %/ 1%
h Materias duras : Méx. 0,1%
Granos partidos Max. 1,0%
Variedades contrastantes Maéx. 2,0%
Variedades no contrastantes 2%
> Humedad Méx. 13%
A !
Elaboro: = | Revisé: 0 Aor l:::;USTRmA Aprobd:
ING. AGROINDUSTRI "T.P. 2026119547¢ CES,
Ing. CARLOSA 74 CES. | |ng. CARLOS A PONTON M JAIME A NUNEZ MONTILLA
Fecha: 11 de Enero de 2020 Fecha: 11 &e Enero de 2020 Fecha: 11 de Enero de 2020



§ Hoja 2
- MAXIGRANOS EMPACADORA Y DISTIBUIDORA
maxijianos ~ CP-1983
Empacadoray Distribuidora FICHA TECNICA LENTEJA CORRIENTE Y EXTRA Versién 03

7. COMPOSICION NUTRICIONAL:

INFORMACION NUTRICIONAL

Tamafio de la porcién 1/4 taza (60g)

Porcién por envase’

Cantidad por porcion _

Calorias 210

Calorias de la grasa 7o
B % valor d@rld" ;

Grasa Total 0,5g _ - ) i%

Grasa Saturada 0g

Grasa Trans 0Og

Colesterol Omg

Sodio 0O mg

Carbohidratos Totales 38 g

Fibra Dietaria 6g

Azucares 1g

Proteina 155 30%
VitaminaA 0% Vitamina C, p4%
Calcio 2% Hierrg © 202& '

*los porcentajes de valores dlanes estan basados en una dieta de, ZMO
calorias. Su valor diario puedg bef rl!ayores amenores depeadléndd«de sus
necesudades caldricas £ ;

P

Calorias por gramo d
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8. EMPAQUEY EMBALAJE: N

Grasa 9 Gﬂ@cﬁudratos 4 Proteina 4

El producto se&mpataen lamina coextruida deg capas"(empaque primario de polletnleno de baja
densidad @ubre 1‘.5’ de 450 gramos y 500 gramos,

ROINDUSTRIAL
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ing. CARLOS A PONTON M

ING GROINDUS TRIAL
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Aprobé:

JAIME A NUNEZ MONTILLA

Facha: 11 de Fnera de 2020
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9. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:

Caracteristica microbiolégica Especificacién
Mesofilos 200000-300000 UFC/g
Coliformes fecales <3 NMP/g
Mohos 3000-5000 UFC/g
Levaduras 3000-5000 UFC/g
Staphylococcus Aureus Coagulasa < 100 UFC/g
Bacillus cereus 700-1000 UFC/g *C)

10. CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS:

RESULTADO - f

ANALISIS iz AN
| Calorias 352 ¥
Sodio (mg) 6 =
Carbohidratos 63 |\
Fibra dietarfa M7\
Proteina N ., )
Vitamina A 39"
Calcio : Cn 35 A
Hierro e 7 -
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11. PROCESOS DE ELABORACION:

e Debidoasu dumz@estlproducto debe dejarse eq remolu de un dia para otro en una proporcién de

cuatro tazas defaguq poruna de grano. P N
o Al momentepe b?éparar se debe botar eI aguaf%fe Eemo;o que contiene elementos no nutritivos, lave
bien Id&graﬁoi‘  \

* Ccmqgreﬁagua por 10 a 15 minutos haﬁh gﬁe estén blandos.

N

. Sazohar al gusto

Reviso: Aprobé:

ElaboroING %aniunusmm;

T.P. 20281195474 CES,
JAIME A NUNEZ MONTILLA

Ing. CARLOS A PONTON M '

Ing. CARLOS A PONTON M

Fecha: 11 de Enero de 2020

Fecha: 11 de Enern de 2020

Fecha: 11 de Enera de 2020
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12. VIDA UTIL:

El producto tiene una vida util de 12 meses en condiciones normales de almacenamiento (empaque original), a
partir de la fecha de empaque del producto.

13. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO:
Se debe trasportar en su empaque original, en vehiculos protegidos de contaminacién del ambiente (Furgones)
El producto se conserva al medio ambiente, se debe almacenar en lugares secos, sobﬁe'éstjvbas y protegida de

la humedad y los rayos solares.

14, LEGISLACION:

Resolucién 683 de 2012.
Resolucién 5109 de 2005.
Resolucion 333 de 2011.
Resolucién 4506 de 2013
e NTC937-25 Feb 2004.

15. CERTIFICADO DE NO OBLIGATORIEDAR: *,

N2 2017007319.

3 . Revisd:=* Aprobé:
ElaboNG R : GROINDUSTRIAL
T.P. 2&0110%&?5‘3," "%'.Gn 20284198474 CES.

Ing. CARLOS A PONTON M Ing. CARLOS A PONTON M JAIME A NUNEZ MONTILLA
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

CERTIFICACION No. 2017007319

EL SUSCRITO DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INVIMA
CERTIFICA

_ ‘Que teniendo en cuenta la legislacion vigente en materia de alimentos contemplada mediante

. Resolucién 2674 de 2013 en su Articulo 37 modificada mediante Articulo 1° de la Resolucion
3168 de 2015, “OBLIGATORIEDAD DEL REGISTRO, PERMISO Y NOTIFICACION
SANITARIA. Todo alimento que se expenda directamente al consumidor debera obtener
Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacién Sanitaria, expedido conforme a lo
establecido en la presente Resolucion” '

Que el Articulo 37 de la Resolucién 2674 de 2013 contempla las siguientes excepciones al
Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacién Sanitaria: '

“1. Los alimentos naturales que no sean sometidos a ningtin proceso de transformacién,
tales como granos, frutas y hortalizas frescas, miel de abejas, y los otros productos apicolas.

2. Los alimentos de origen animal crudos refrigerados o congelados que no hayan sido
sometidos a ningtin proceso de transformacién.

3. Los alimentos y materias primas producidos en el pais o importados, para utilizacién
exclusiva por la industria y el sector gastronémico en la elaboracién de alimentos y
preparacion de comidas.

4. Los alimentos producidos o importados al Puerto Libre de San Andrés y Providencia, para
comercializacién y consumo dentro de ese departamento deberan cumplir con las
disposiciones que establece la Ley 915 de 2004 o la norma que la modifique, adicione o
sustituya.”.

Que el producto GRANOS VARIEDADES: ARVEJA SECA, ARVEJA VERDE, ARVEJA
AMARILLA, GARBANZO, FRiJOL, CARMATO VARIEDAD MINA, NO requiere Registro
Sanitario si es comercializado sin proceso de transformacién, pero esta sujeto al control que
ejercen las autoridades sanitarias.

INTERESADO: . JAIME ALFONSO NUNEZ MONTILLA / MAXIGRANOS
NUMERO DE RADICACION: 2017043853 :
FECHA DE RADICACION:  30/03/2017

instituto Nodonol da Vightuncia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA
Correra 10 H2#4/28
PRX. 7948700
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA

CERTIFICACION No. 2017007319

OBSERVACION: Para comercializar los productos amparados con esta certificacion, estos
entre otras cosas deben cumplir con los establecidos en la legislacion sanitaria vigente en
materia de rotulado de productos alimenticios estipulada en la Resolucién 005109 de 2005 del
Ministerio de la Proteccién Social, 0 normas que la modifiquen, sustituyan o adicionen.

El establecimiento donde se elaboren los productos objeto de la presente certificacion deben
cumplir con las Buenas Practicas de Manufactura establecidas en la Resolucién 2674 de 2013 y
ser inspeccionado, vigilado y controlado por la autoridad sanitaria lo cual se evidencia a través
de las actas de visita.

La presente certificacién no hace las veces de registro sanitario y/o permiso sanitario.

El interesado podra solicitar correccién Gnicamente dentro de los DIEZ (10) dias contados a
partir del dia siguiente a la entrega de la presente.

Se expide en Bogota D.C., el 4 de Mayo de 2017 .
Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

SERGIO ALFONSO TRONCOSO RICO
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

VoBo. Coordina Lady Ortiz, Proyecté: Angela Rueda. Revisé. Ménica Garzén

o} de Vigioneia de Medicomantos y Alimentos — INVINA

GP202-1 SC7341-1 CO-SC-7341-1
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